S P LA BOUCHERIE

peéd

e Le Veau

FRANCAISE
/\ b ¢
*

* *
* gk

* X %
*
*

UNION EUROPEENNE

Le Veau (origine France ou UE)

Le Veau origine France est agé au maximum de 8 mois. Son alimentation est
composée majoritairement de lait. Sa viande est blanche et fine en goft.

Le Veau d’origine UE est 4gé entre 8 et 12 mois. Son alimentation est composée
de lait et de céréales. Le veau UE est commercialisé en blanc et en rosé (selon
muscle).
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Veau : Nos découpes
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Désignation : Escalope veau 200g x5x2 Désignation : Paupiette veau 160g x10
Code: 060401 /070401 ' Code: 070403
Commentaire : France et UE ' Commentaire : « Fait maison » : Chair +

' escalope de veau.
- Grammage a la demande de 160 a 250gr

i

Désignation : Osso bucco 10 x 250gr Désignation : Ris de veau

Code : 070404 | Code: 110024 / 110029
Commentaire : Uniquement sur du jarret Commentaire : De gorge ou de cceur.
arriere. ' France ou UE

| Existe aussi en surgelé
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