pa LA BOUCHERIE

' . La qualité €O e

LAgneau

oA

VIANDE
OVINE
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UNION EUROPEENNE

LAgneau (Origine France ou UE)

Notre sélection est uniquement sur la qualité n° 1 qui garantit une conformité
des muscles avec un minimum de gras

Agneau frangais : France et Savoie

Agneau UE : Agneau Irlandais

= Gigot Avec Os / Sans Os,

= Epaule Avec Os / Sans Os,

= Carré entier 13 cotes / 8 cotes / 6 cOtes / cotelette
= Collier Avec Os,

= Selle Avec Os / Sans Os,

= Sur commande : Agneau de Lait des Pyrénées.

Selle d'agneau désossée Gigot d’agneau Gigot d’agneau S/0s
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Désignation : Carré Désignation : Carré d’agneau 13 cotes UK et
d’agneau entier UK France
Code: 080102 Code: 080112 /090104

Commentaire : Brut, nécessite une préparation K Commentaire : [s sont détalonnés mais
facturé avec os.

Carrée d’agneau 8 cotes

potos 10

Désignation : Carré d’agneau 8 cotes détalonné ' Désignation : Carré d’agneau 6 cotes

France - détalonné, manchonné

Code : 090201 ' Code: 080204

Commentaire : Idéal pour présenter en carré | Commentaire : Idéal pour présenter en carré
de 4 cotes sur assiette. ' de 3 cotes sur assiette
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